
 

 

Freu dich auf: 
• Abwechslung statt Alltag: Du lernst unsere gesamte Produktion kennen – vom Sudhaus über die 

Abfüllung bis ins Labor. 

• 5-Tage-Woche von Montag bis Freitag und zwei Tage „daham“. Im Sudhaus arbeitest du im Schichtdienst 
von Montag bis Donnerstag. 

• Ein Team, das zusammenhält: Bei uns wird gemeinsam angepackt, gelacht und einander geholfen. 

• Du kannst sein, wie du bist. Denn „daham“ fühlt man sich dort, wo man sich nicht verstellen muss. 
• Starke Mitarbeitervorteile: freie Getränke, hochwertige Mitarbeiterbekleidung und Haustrunk.  

• Modernste Technik trifft echte Brautradition: Du arbeitest in einem Familienunternehmen, das seit fünf 

Generationen für Qualität und Verlässlichkeit steht. 

• Eine Ausbildung mit Zukunft: Wir denken langfristig – und freuen uns, wenn aus deiner Lehre eine 

gemeinsame Zukunft wird. 
 

Das lernst du bei uns: 
Während deiner Lehre wirst du Schritt für Schritt zum Profi in der Brau- und Getränketechnik. Du lernst, 

• wie unsere Rohstoffe verarbeitet werden – von der Malzaufbereitung über den Brauvorgang bis zur 

Abfüllung, 

• wie Berechnungen für die Bier- und Malzherstellung durchgeführt und Produktionsdaten dokumentiert 

und ausgewertet werden, 

• wie unsere alkoholfreien Erfrischungsgetränke wie Schurli, Korl und Mitzi hergestellt werden, 

• worauf es bei Qualität wirklich ankommt und wie in unserem Labor gearbeitet wird. 
 

Das bringst du mit: 
• Du bist mindestens 18 Jahre alt und hast bereits eine Berufsausbildung abgeschlossen. 

• Technik interessiert dich und du arbeitest gerne mit deinen Händen. 

• Du hast einen guten Geruchs- und Geschmackssinn und arbeitest zuverlässig, sauber und selbstständig. 

• Und vor allem: Du hast Lust, etwas Neues zu lernen und Teil unseres Teams zu werden. 

Lehrling Brau- und Getränketechnik (w/m/d) 
Technik im Blut? Freude am Anpacken? Dann brau dir deine Zukunft bei Zwettler! 

€ 1.710,37 brutto pro Monat (auf Basis Vollzeit, 2. Lehrjahr) - Diese Stelle unterliegt dem Kollektivvertrag für 

Arbeiter der Nahrungs- und Genussmittelindustrie, Sparte Brauindustrie zwischen 120.000 und 360.000 hl  

 Bei uns bist du von Anfang an mittendrin und lernst, wie mit Know-how, moderner Technik und Leidenschaft 

unsere Biere und Getränke entstehen. Einstieg jederzeit möglich | Lehrbeginn: Herbst 2026 od. Frühjahr 2027 

Freude hat viele Seiten. Sich „daham“ fühlen ist eine davon. Einen Beruf zu lernen, auf den 
man stolz sein kann, eine andere. Bei Zwettler bekommst du beides. Klingt nach dir? Dann 

möchten wir dich kennenlernen! Bewirb dich am besten gleich unter 

www.zwettler.at/karriere. Bei Fragen melde dich (am besten vormittags) bei Isabella 

Schwarzinger unter 02822 500-34. Privatbrauerei Zwettl, Syrnauer Straße 22-25, 3910 

Zwettl  

http://www.zwettler.at/karriere

